
 

 

ANTIPASTI 
 
 

Carpaccio di Manzo, tagliata a mano, con rucola, parmigiano reggiano e  
un olio di oliva al limone (Veneto) 12 Euro 

Filet de bœuf cru à la roquette fraîche, parmigiano reggiano et un citron huile d'olive infusée 
 
 

Insalata Caprese  (Campania) Euro 10 (v) 
Une salade de Mozzarella di Bufala Campana, tomates de vigne, feuilles de salade  

et huile de basilic 
 
 

Insalata di prosciutto crudo, melone e rucola con vinaigrette  
di porta (Alloro) 10 euro 

Salade de jambon Crudo, le melon et la roquette avec une vinaigrette porto rouge 
 

 
 

PRIMI PIATTI 
 
 

Tagliolini Latini all arrabiata con gamberetti (Alloro) 12 Euro  
Tagliolini avec une sauce tomate épicée et Crevettes 

 
 

Rigatoni Latini al ragu bianco (Toscana) 10 Euro  
Rigatoni avec un ragoût de porc, veau, sage herbes, vin blanc et crème 

 
 

Spaghetti Latini al pesto rosso (Liguria)  9 Euro (v) 
Spaghetti avec tomates séchées au soleil, le basilic, pignons, ail, huile d'olive et parmesan 

 
 
 

(Supplément de 4 € pour un plat principal) 
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SECONDO PIATTI 
 

Pesce fresco suggerimento (Alloro)  17 Euro 
Suggestion de poissons frais 

 
 

Parmigiana Di Melanzane (Campania) (V)  14 Euro 
  Aubergines cuites au four avec mozzarella, tomates, basilic et parmesan 

 
 

Tagliata di manzo con rucola, parmigiano reggiano e aceto balsamico  
invecchiato (Toscana) 18 Euro 

Tagliata de Limousin entrecote avec de roquette, parmesan et de  
vinaigre balsamique âgés  

 
 

Scaloppine di vitello alla Parmigiana (Emilia-Romagna)17 Euro 
Escalope de veau , panés, nappé d'une sauce tomate épicée, fromage parmesan et 

mozzarella de bufflonne 
 
 

Cotoletta di maiale al spinaci e cannellini(Toscana) 16 Euro 
Char grillés côtelette de porc mariné à l'huile d'olive, jus de citron, ail et au romarin  

avec des épinards et haricots blancs  
 
 

(Tous les plats principaux sont servis avec pommes de terre rôties, du romarin et de  I‘ huile d‘olive) 
 
 

DOLCI 
 
 

Tiramisu della casa  7 Euro 
Boudoirs au café et amaretto, avec crème de mascarpone, recouverts de chocolat 

 
Vaniglia panna cotta con salsa di frutta estiva 6 Euro 

vanillia panna cotta à la sauce de fruits d'été 
 

Selezione di formaggi  7 Euro 
Sélection de fromages Italiens régionaux 

 
Vin santo e cantucci  8 Euro 

Petits gâteaux d’amandes fait maison accompagnés d’un verre de vin doux Italien 
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